
DAGENS 
TODAY’S SPECIALS                                               

135 KR

Måndag
Fetaostgratinerad purjolök, rödbetsfava, 

rostad potatis och vattenkrasse
Feta-cheese gratinated leek, beetroot fava, roasted 

potatoes

Boeuf bourguignon med potatis -& 
jordärtskockspuré, persilja

Boeuf bourguignon with potatoes and Jerusalem 

artichoke purée, parsley                                      

Tisdag
Sotad spetskål med brynt gochuajangsmör, 

sticky rice och rökt tofu
Charred cabbage with browned gochujang butter, 

sticky rice  and smoked tofu

Dagens fisk med vitvinssås och pepparrot, 
äpple -& grönkålssallad och rostadpotatis

Fish of the day with white wine sauce and horseradish, 
apple and kale salad and roasted potatoes 

Onsdag
Sotad spetskål med brynt gochuajangsmör, 

sticky rice och rökt tofu
Charred cabbage with browned gochujang butter, 

sticky rice  and smoked tofu                                          

Pad thai med KRAV-kyckling, saltroastede
cashewnötter, lime och sweet chili sauce
Pad thai with organic chicken, salt roasted cashew, 

lime and sweet chili sauce

 Torsdag
Krämig citron –och spenatpasta med 

knaperstekt ostronskivling och persilja
Creamy lemon and spinach pasta with crispy fried 

oyster mushroom and parsley

 Friterad dagens fisk med Dansk 
remouladesås, gröna ärtor, citron och 

rostad potatis               
Fried fish of the day with Danish remoulade sauce, 

green peas, lemon and roasted potatoes

                     

Fredag
Krämig citron –och spenatpasta med 

knaperstekt ostronskivling och persilja
Creamy lemon and spinach pasta with crispy fried 

oyster mushroom and parsley                                   

Köfte på spett med tabbouleh, 
myntayoghurt och granatäpple

Köfte on a skewer with tabbouleh, mint yoghurt 
and pomegranate

Meny 20-24/1 @ NOLA

Bao buns
Bao buns med fläsksida på närproducerad 

Gråbo gris/ långbakad svamp, serveras med 
Nolas kimchi och nudelsallad, picklad rödlök 
och västeråsgurka och gochujangmajonnäs

Bao buns with locally sourced porkbelly/ 
mushrooms, with kimchi and noodle salad, 

cucumber, pickled onion and gochujang mayo 

VECKANS

ONE PLANET PLATE 
115 KR

Helbakad rotselleri med solrosfrökräm och 
gravad citron, örtorstade borlottibönor och 

rostd potatis
Baked celeriac with sunflower seed cream with 
salted lemons, herb-roasted borlotti beans and 

roasted potatoes

SWEETS CORNER
Gratis för Nolas lunchgäster, övriga: 65 KR

Complementary for Nola´s lunch guests. Separate 
purchase: 65 KR

Hembakat och klassiskt svenskt plockgodis 
Home baked goodies and classic Swedish pick n mix treats 

Fisksoppa
 Mustig tomat- och fisksoppa med blåmusslor, 

timjanaioli och vitlökskrutonger
Fish soup with blue mussles, thym aioli and garlic 

crutons

Korv med surkål
Stekt korv på Gråbo gris med surkål, rostad 

potatis och dijoncreme

Fried sausage with sauerkraut, roasted 
potatoes and mustard creme

ALLTID HOS 
NOLA 

ALWAYS AT NOLA
145 KR
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