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Catering 5 december 

 
Grilla med klubben 

 
Kycklingspett med vitlök & chili 

Bakad fläskkarré med klubbens barbequesås 
Confiterad potatis med dragon 

Vitlök- & örtmarinerade champinjoner 
Krämig slaw med savoykål, spetskål, rödkål & äpple 

Pimientos de padrons 
Röd chimichurri 

Bearnaise med chili 
Leche frita med kanel & lönnsirap 

375kr. 
 
 
 

                  Med kärlek till det gröna köket    

 Quinoasallad med bakad sötpotatis,  
ruccola, majs & chipotledressing  
Citrusrostade betor & rotfrukter  

Gravad No Salmon med senapsfrö & fänkål,  
Rostad rotselleri med äpple- & sojaglaze,  
Sticky sesamblomkål med sötstark dipp, 

 Paj med silkestofu, grönkål & rostade hasselnötter,  
Grillad savoykålsallad  med kapris vita bönor,  

soltorkade tomater & balsamico 

Brödkorg & kikärtshummus 

Tapiokapudding med kokos & citronkompott. 
375kr. 
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Catering 5 december 

  

 Dolce far niente   

 Kockens val av chark & ost med grön tomatchutney, plommon  

Tomat- & mozzarellasallad med balsamico o& basilika.  

Pestoslungad pastasallad med semitorkade tomater,  

spenat, oliver, picklad rödlök & solrosfrön,  

Kallskuren flankstek med salsa verde & parmesan,  

Halstrad kyclinglårfilé med citron, 

 rödkål, vitlök & oliver,  

Foccacia, vitlöksbröd & tapenade 

Passionsfruktspannacotta 

 

450kr 

 

Svensk höst 
 

Halstrad skogssvamp med svenskt smör & pepparrot 

Rödbetshummus 

Västerbotten- & grönkålsquiche med karamelliserade valnötter 

Sotad lax med dill-& citronmajonnäs 

Viltfärsbullar & lökglaze 

Timjanrostade rotfrukter 

Sallad med svartkål, fänkål, oliver, plommon & zucchini 

Äppelvinäigrette med Roi                                                                                       

 Brödkorg & örtfärskost 

Mjölkchokladmousse  

med kanel-&cognacsmarinerade päron 

 

395kr. 
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Catering 5 december 

  

Klubbens meny 
 

Förrätt: 
Jordärtskockssoppa                                                                                                        

krutonger, vedrökt fläsksida, & gräslök 
Tartar på Salmalax (går att få vegansk)                                                                                                   

picklat gurkband, wakamemajonnäs, riscrisp, rättika & ponzudressing 
Varmrätt: 

Grillad kalvytterfilé                                                                                                                   
rostad Amadine-potatis, bearnaisesås, rödvins-sky,                                                                        

salvia & smörstekta kantareller 
Grillad aubergineschnitzel,                                                                                                                            

rostad paneer, citronyoghurt, balsamicoglaze,                                                                         
rostade kantareller & pumpafrön 

Dessert: 
Passionsfruktspannacotta                                                                                              

halloncrisp, rostad vit choklad & mynta 
 
 
 

2 Rätter 415:- med utvalda viner 650:- 
3 Rätter 545:- med utvalda viner 895:- 

Lilla dryckespaketet: 1 glas husets vin/ öl & kaffe 125kr. 
Stora dryckespaketet: 2 glas husets vin/ öl & kaffe 215kr. 

Cava eller Prosecco  85kr. 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 


